188

190

193

194

Rezeptibersicht
Vorwort
Umrechnungstabelle
Backerlatein

«Ned ganz bache»

Die Autorin

THEORIE
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Backformen

Tipps & Tricks

Tipp: Eier abwiegen
Tipp: Blindbacken

Tipp: Stabchenprobe

Tipp: Das heisse Wasserbad

Tipp: Guetzli abschieben

Tipp: Einfach Frittieren

Tipp: Umgang mit Blatterteig

INHALT

GEHEIMREZEPTE

22

30

38

7

92

106

121

... zum Frittieren

.. fur die Gugelhupfform (&: 22 cm)

.. fGr die Springform (@: 24 cm)

.. firs Kuchenblech (&: 28 cm)

.. far die Cakeform (L: 25¢m)

.. far die Kuchenform (Lx B: 23x23cm)

.. firs Backblech (LxB: 43 x34 cm)

JUDITHS GRUNDREZEPTE

173
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Vanilleeis
Mandelmasse
Marroniplree
Vanillezucker
Schokoladenglasur

Blitz-Blatterteig



REZEPTUBERSICHT

Agathas Roberts Charlottes Elfis

Zigerkrapfen Apfelchiechli Falscher Eierlikorkuchen . Elsasser Kougelhopf
22 27 30 35

. 2 e = o i
Claudio Zuccolinis Nellys Christas Zurcher
Mandelkuchen Vermicelleskuchen Zucchinitorte
38 49 52

Ruths Nik Hartmanns Henriettes Jezlers

Zimtfladen Linzertorte gedeckter Apfelkuchen Hollandertorte
56 61 66 7

Dieters Marlises Sepps
Baumnuss-Haslikuchen Tarte au citron Himbeerquarkkuchen Nidelwéhe
74 80 85 89



B L7,

Rhabarber-Barbaras  Stefanie Heinzmanns Denises Heidis getrankter Wendy Holdeners
Rhabarberkuchen Bananenkuchen Plum Cake Kaffeekuchen Studentenschnitten

92 97 103 106 m

fit s

Oggenfuss’'scher Idas Sophies Michael Schweizers Annas

Lebkuchen Erdbeerroulade Galette aux abricots Wilti-Chiechli Nussstangeli
116 121 124 129 134

- £

Bethlis Brigittes Gertruds Mimis & Emils

Haferguetzli Butterguetzli Nussecken Schoko-Mandel-Mocken
139 142 147 150

Annikas Margrits Annerdses Berthas
Ovo-Guetzli Luus-Cheibli Magenbrot Appenzeller Nusschromli
155 159 162 166



